CateringtEventso

MENU GRAN BUFFET

GLI APERITIVI
La focaccia con marmellata di fecki e speck
T cractina de pane ac seme con caprine e salmaone
9 pragolonc con mascarpone e aceto balsamdico
Le mandonle salate

IL GRAN BUFFET

La limonaia e ¢ pesce
T salmone ed L tonna affumicate
W carpaccio de polipe con yeste di limoni e 7 cappeni di Salina
L insalata di enootaced e La frutta esotica con vinaiqrette ai lamponc
9 toccliettc de sepppia con broccalettc

Dall affettatrice, ¢ ficki, i pepe e i mento
Prosccutto de Parma e 7 tocchi de melone alls stecca
W cabettone dc ananas e speck
La focaccia bianca e 7 grivsons

97 rande amnoste, i nosmarine, ¢ launo e la saluia
W macalino craccante con saloa di mele e cannella
T cosciotts di uctellino larndellats con
le patate al timo e ¢ Jagiolini al vapore
P capretto farcito con le erbette de campo con
¢ carnciofi stufati con la mentuccia nomana
Le craditées con i sale a scaglie Fale Won

9 formaggi, & fiens, la paglia, le joglic dé nace
Le mozzanelle dal wiva
N trecccone de bufala
U pecarina toscana
L assortiments di pane e grisoine

A TAVOLA

Le trofie con ¢ gambeni e i pesto dé mandonle
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U tortino di parmigiane con vellutata de asparagi
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IL SONTUOSO BUFFET DI DOLCI
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LA TORTA NUZIALE
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